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IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA AUTORIBALTANTE

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH LIFTER
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IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA AUTORIBALTANTE SUBANCO
Il corpo della macchina e costruito in carpenteria d’acciaio verniciato. Il piantone, la vasca, la
spirale e la griglia di protezione sono interamente in acciaio inox. Questo tipo diimpastatrice
€ adatta per panetterie e pasticcerie e permette di ottenere tempi di lavoro molto brevi. Il
ciclo di lavoro puo essere manuale od automatico a due velocita, entrambe temporizzate;
€ possibile inoltre invertire la rotazione della vasca anche durante il ciclo automatico. La
trasmissione utilizza cinghie trapezioidali al fine di ridurre al minimo le vibrazioni e i rumori;
questo sistema comporta inoltre una notevole riduzione dei costi di manutenzione.
Limpianto elettrico € in bassa tensione (24 v) con sistema di protezione automatico. Il
quadro comandi & estremamente semplice e permette I'utilizzo della macchina in manuale
od automatico. Lintera macchina & in regola con I'ultima normativa macchine CE.
Limpastattrice automatica a spirale autoribaltante consente di ribaltare una
impastattrice a spirale con un ingombro molto ridotto; pur mantenendo tuttii criteri di
robustezza e funzioalita. Consente di ridurre quindi, i tempi di lavorazione dell'impasto
ed agevola lo scarico della stesso, mediante il sistema di ribaltamento idraulico.

Tre motori - Inversione senso di rotazione vasca - Movimenti idraulici - Due Timer elettronici

Three motors - Reversing direction of rotation bowl - Hydraulic movements - Two electronic timers

RBM100 RBM130 RBM160 RBM200 RBM250 RBM300
(ap. Impasto Kg / Dough Cap. 100 130 160 200 250 300
(ap. Farina Kg / Flour Cap. 65 80 100 125 150 185
(ap.Vasca Lt/ Bowl Cap. 157 216 273 298 368 450
@vasca cm /@ Bowl 70 80 90 920 100 105
Consumo Tot / Power Consuption 6.0 6.9 7.75 9.75 12.2 12.2
Macchina cm / Dimension cm| | 140x155x150h | [140X160X150h| | 160x170x165 | |160x170x165h| |160x175x165h| | 165x180x165
H totale ribaltata cm /H max cm 240 245 250 250 255 260
Peso Kg / Weight kg 900 920 1.200 1.240 1.260 1.340
Cod. Imballo* / Cod. Packing*| | @ | [ ] | o | o [ o [ | [ ) |

The body of the mixer is made of steel, the central tool, spiral arm and protective grid and bowl are all in stainless steel. This type of mixer
is suitable for bakeries and cake shops and allows for shorter working times to be obtatined. The work cycle can be manual or automatic
with 2 speeds, both having programmable timers. It is also possible to change the rotation of bowl! during the automatic cycle. Belt drivers
eliminate vibration and noise: this system gives a considerable saving in maintenance costs. The low voltage electrical system (24 volts) has an
automatic protection system with a very simple control panel for use in automatic or manual mode. The mixer complies with the latest CE regulations.
The automatic mixer with lifter is used to tilt a compact spiral mixer while maintaining all the operating characteristics and solidity of the
machine. Dough working time is thus reduced and emptying of the bowl is facilitated by means of the hydraulic tilting system.

g' E UNIMIX - AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH LIFTER FOR TABLE

Le corps de la machine est construit en charpenterie d'acier. La Barre centrale, le bras de la spirale, la grille de protection et la cuve sont entierement congus en acier

inoxydable. Ce type de pétrin est adapté aux boulangeries-patisseries et permet d'obtenir des temps de travail tres brefs. Le cycle de travail peut étre ou manuel
ou automatique; chaque cycle posséde deux vitesses et une horloge de programmation indépendante. Il est également possible de changer le sens de rotation de la cuve,
méme en cycle automatique. La transmission se fait par l'intermédiaire de courroies trapézoidales afin de réduire au minimum les vibrations et les bruits; ce systéme réduit
considérablement les frais de maintenance. Linstallation électrique est en basse tension (24 Volts) et comporte un systéme de protection automatique. Le cadre électrique est
extrémement simple et permet d'utiliser la machine en mode manuel ou automatique. Lensemble du pétrin répond aux derniéres normatives CE. Le pétrin automatique
a spirale autobasculant permet de faire basculer un pétrin a spirale avec un encombrement trés réduit, tout en conservant tous les critéres de robustesse et de
fonctionnalité. Il permet donc de réduire les temps de pétrissage de la pate et en facilite le déchargement grace au systéme de basculement hydraulique.

‘ i UNIMIX - PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE AVEC ELEVATEUR POUR DEVERSER SUR BANC

UNIMIX - AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT INTEGRIERTER KIPPVORRICHTUNG
Der Maschinenkdrper ist in Stahlbauweise gefertigt. Steuersaule, Bottich, Spirale und Schutzgitter sind sind ganz aus Edelstahl. Diese Art von Kneter eignet sich fiir
" Béckereien und Konditoreien und ermdglicht die Erzielung sehr kurzer Knetzeiten. Der Arbeitszyklus kann manuell oder automatisch, mit zwei Geschwindigkeiten,

beide mit Zeitschaltuhr versehen, gesteuert werden. Dariiber hinaus ist es méglich, auch wahrend des automatischen Arbeitsganges die Rotationsrichtung umzukehren. Um
Vibrationen und Gerduschentwicklung auf ein MindestmaR zu reduzieren, werden zum Antrieb Keilriemen verwendet. Ein solches System bringt auerdem eine betréchtliche
Senkung der Wartungskosten mit sich. Die elektrische Anlage arbeitet mit Niederspannung (24 V) und einem automatischen Sicherheitssystem. Die Bedienung der Schalttafel
ist sehr einfach und gestattet die manuelle oder automatische Steuerung des Gerates. Die ganze Maschine entspricht den aktuellen CE-Normen.
Diese Anlage ermdglicht das Kippen der kompletten Anlage auf besonders kleinem Raum, ohne dabei deren Stabilitdt und die Funktionalitét zu beeintrachtigen.
Hierdurch konnen die Chargenzeiten verkiirzt und die Teigentnahme deutlich vereinfacht werden.

Le corps de la machine est construit en charpenterie d'acier. La barre centrale, la cuve, la spirale et la grille de protection sont entiérement fabriqués en acier inox.

Ce type de pétrin est adapté aux boulangeries-patisseries et permet d'obtenir des temps de travail trés brefs. Le cycle de travail peut étre manuel ou automatique
; chaque cycle possede deux vitesses et une minuterie. Il est également possible d'invertir le sens de rotation de la cuve méme en cycle automatique. La transmission se fait
par le biais de courroies trapézoidales afin de réduire au minimum les vibrations et le bruit. Ce systeme réduit considérablement les frais d'entretien. Linstallation électrique
est en basse tension (24 V) et est équipée d'un systéme de protection automatique. Le panneau des commandes est extrémement simple et permet d'utiliser la machine en
mode manuel ou automatique. Lensemble du pétrin répond aux derniéres normes CE. La amasadora automatica de espiral autovolcable permite volcar una amasadora
de espiral, con una ocupacion de espacio muy reducida, aunque manteniendo todos los criterios de solidez y funcionalidad. Por lo tanto, permite reducir los tiempos
de elaboracion de la masa y facilita la descarga de la misma, a través del sistema de vuelco hidraulico.

@ UNIMIX - AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL AUTOVOLCABLE

UNIMIX - ABTOMATUYECKAA CINTUPAJIbHAA TECTOMECWIbHAA MALLVMHA C CAMOOMNMPOKAObIBAIOLLIEUCA AEXKOU

Kopnyc MawumHbl u3roToneH u3 crani. Onopa, Aexa, Cipab 1 3aluTHas PELLIETKA OMHOCTbIO M3TOTOBNEHbI U3 HEpXaBeloLeit CTan. TeCTOMECHTIbHbIE MALLMHbI 3TOTO TINA NPEAHA3HAYEHbI s

MEKapeH 1 KOHAUTEPCKYIX, OHY MO3BOAAKOT COKPATUTL BPEMS MPUTOTOBNEHHSA. YNpasneHue pabouyM LMKNOM OCYLIECTBAAETCA BPYUHYIO WIW aBTOMATUYECKH, UCTIONb3ys 4B YCTaHOBKM CKOPOCTH,

npuyem B 06OUX PEXMMaX BOMOXHO UCTIONb30BaHME TailMepa. Kpome Toro, HanpaseHue BPaLLEHNA AeX MOXHO PEBEPCHPOBATD Take B ABTOHOMHOM PeXyMe. B MaLLMHe cnonb3yeTca npuBog
C TPAMeUyIeBUAHbIMIA PEMHAMIA, UTO MO3BONAET CHU3UTH 0 MAHIMYMA YPOBEHb BUGPALIM 1 WyMa. KpoMe TOro, 3Ta CvcTeMa Mo3BONKIET CYLIECTBEHHO COKPATUTb PACXOAbI Ha TexoBCTyXuBaHMe. Vcnonb3yetcs
3MEKTPO0GOPYSOBaHME HIUZKOTO HanpAxeHis (24 B) ¢ aBToMaTuecKoit cucTemoii aLymTsl. MaHenb ynpasneHs Ypessbluaiiio MpoCTa 1 NO3BONAET UCTIONb30BATH MALUUHY KAk B PYUHOM, TaK U ABTOMATUUECKOM
pexume. MalunHa cooTBETCTBYET TpeboBaHuAM nocnegHIx gupekTus EC no mawmHHoMy o60pysoBaHuio. ABTOMATMYeCKas CupanbHas TeCTOMeCUNbHas MallHa C CamMoOMNpOKMAbIBaloLelica Aexell
N03BONAET HAKMOHATb KOMNAKTHYIO CMUPANbHYI0 MALUMHY, HE CHIKAA NP 3TOM YPOBEHb HafeHOCTU U paboume XapakTepucTuku. brarogapa sToMy cHiKaetca Bpems, Heobxogumoe Ans
NPUroTOBAEHS TECTa, a €ro BbIrPy3Ka OCYWECTBAAETCA PY NOMOLLM FUAPABNUYECKOTO ONPOKMABIBATENA,




