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3/4 automatica / 3/4 automatic/
3/4 automatique / 3/4 automadtica /
teilautomatische / asmomamuyeckue Ha 3/4

Le spezzatrici arrotondatrici 3/4 automatiche sono delle macchine che permettono di tagliare un pezzo di pasta cruda, in piccole
parti, e successivamente grazie ad un piatto oscillante di arrotolarne ogni singolo pezzo, in modo da ottenere delle palline di peso e forma
ug uale, tutto questo in pochi secondi! /3/4 automatic bun rounding dividers are machines that cut a piece of raw dough into small portions and, using an oscilla-
ting plate, subsequently roll each piece to obtain balls of the same weight and shape, all in a few seconds! / Les diviseuses bouleuses 3/4 automatiques sont des machines qui
permettent de couper un morceau de pdte crue en petites parties, puis, grace a un plateau oscillant, d'arrondir les patons, de maniére a obtenir des boules de poids et forme identiques,
le tout en quelques secondes !/ Las divisoras boleadoras 3/4 automdticas son mdquinas que permiten cortar un trozo de masa cruda en piezas mds pequenas y sucesiva-
mente, gracias a un plato oscilante, redondear cada una de las piezas hasta obtener bolas de igual forma y peso jen unos sequndos!  / Die teilautomatische Teigteil- und Wir-
kmaschinen sind Maschinen zum Teilen eines rohen Teigballens in kleine Stiicke, die anschlielSend von einem schwingenden Teller gewirkt werden, so dass Teilkugeln gleicher Grofse
und gleichen Gewichts erhalten werden, und zwar in wenigen Sekunden! / Aemomamud4eckue Ha 3/4 mecmodenumenu-cgopaqyusamenu — azpezamsl, NO3BONAUUE
paspe3ame KyCOK Cbip020 mecma Ha Hebosbuiue Nopyuu U 3amem 671a2000ps KauaoWeMyCcs TOmKy c8opadyusame Ka)oell omaesbHell Kycodek 0118 ()opMUPOBAHUA WAPUKO8
PasHo20 8eca U (hopMel — 3a HECKOTIbKO CeKyHO!



CARATTERISTICHE GENERAL

General Features / Caractéristiques Générales / Caracteristicas Generales
Allgemeine Merkmale / Obwue Xapakmepucmuku

Macchina a movimentazione idraulica,
con 2 cilindri per la fase di pressata e un
cilindro per il taglio. Pannello di comandi
con possibilita di regolare il tempo di
pressata e di apertura della camera di
formatura. L' arrotondamento viene
affettuato con una leva. Pulsante per la
pulizia dei coltelli. Possibilita di memo-
rizzare fino a 10 programmi diversi e di
cambiare le lingue, in base alle esigenze
dell'utilizzatore. La macchina viene
fornita con n. 3 piatti.

Ciclo di lavoro

1.inserire il piatto manualmente;
2.impostare i tempi di lavoro

(pressata e camera);

3. premere i tasti Start;

4. la macchina pressa e taglia

in automatico;

5. azionare la leva di arrotondamento;

6. togliere il piatto con le palline formate.

Maquina de funcionamiento hidraulico,
con 2 cilindros para la fase de prensado
y un cilindro para el corte. Panel de man-
dos con posibilidad de regular el tiempo
de prensado y de apertura de la cdmara
de formado. El redondeo se efectta con
una palanca. Boton para la limpieza de
las cuchillas. Posibilidad de memorizar
hasta 10 programas diferentes y de
cambiar idioma segun las exigencias del
usuario. La maquina se entrega con un
total de 3 platos.

Ciclo de trabajo

1. introducir manualmente el plato;

2. programar los tiempos de trabajo
(prensado y cdmara);

3. pulsar los botones de Marcha;

4.la maquina prensa y corta en
automatico;

5.accionar la palanca de redondeo;

6. sacar el plato con las bolas formadas.

Hydraulic machine, with two cylinders

for pressing and one cylinder for cutting.

Control panel that allows adjustment of
pressing and shaping chamber opening
times. Rounding is carried out with a le-
ver. Knife cleaning button. Can store up
to 10 different programs and language
can be changed according to the user’s
needs. The machine is supplied with
no. 3 plates.

Work cycle

1.insert the plate manually;

2. set the operating times

(pressing and chamber);

3. press the Start buttons;

4. the machine presses and cuts
automatically;

5. operate the rounding lever;

6. remove the plate with shaped balls.

Hydraulisch angetriebene Maschine mit
2 Presszylindern und einem Zylinder
fur Teilen. Bedienfeld mit Moglichkeit
zum Einstellen der Zeit fir Pressen und
Offnen der Formkammer. Das Rundwir-
ken erfolgt mit Hilfe eines Hebels. Taste
fur das Reinigen der Messer. Es konnen
bis zu 10 verschiedene Programme ge-
speichert und die gewiinschte Sprache
gewadhlt werden.

Die Maschine wir mit 3 Tellern geliefert.
Arbeitszyklus

1. Den Teller von Hand einlegen;

2. Die Arbeitszeiten einstellen

(Pressen und Kammer);

3. Die Start-Tasten driicken;

4. Die Maschine presst und teilt
automatisch;

5. Den Rundwirkhebel betatigen;

6. Den Teller mit den geformten

Kugeln herausnehmen.

Machine a mouvement hydraulique,
avec deux vérins pour la phase de pres-
sage et un vérin pour la coupe. Panneau
de commande avec possibilité de régler
le temps de pressage et douverture de
la chambre de formage. L'arrondissage
est effectué avec un levier. Bouton pour
le nettoyage des couteaux. Possibilité
de mémoriser jusqu'a 10 programmes
différents et de changer les langues,
suivant les exigences de 'utilisateur.

La machine est fournie avec 3 plateaux.
Cycle de travail

1. positionner le plateau manuellement ;
2.régler les temps de travail (pressage
et chambre) ;

3. presser les touches Start ;

4. la machine presse et coupe en
automatique ;

5.actionner le levier d'arrondissage ;

6. retirer le plateau avec les boules
formées.

Arperar  rupasnmyeckim
ynpasnexuem, C 2 UnnnHapami Ha asy
NPeCCOBaHUA 1 OAHUM LIWIMHAPOM

Ha pa3pe3aHue. KoHconb ynpasneHns

C BO3MOXHOCTbIO HACTPOWKM
MPOAOIKUTENBHOCTH NPECCOBaHMA

1 OTKPbIBAHUA TECTOGOPMOBOYHOW
Kkamepbl. CBOpaumnBaHme Npon3BOANTCA
NPV NOMOLLM pbluara. KHomKa YncTku
HOXel. BO3MOXHOCTb COXpaHeHUs
BMNOTb 40 10 PasnnyHbIX NPOrpamMm v
CMeHbI A3bIKOB B 3aBUCUMOCTU OT HyX[|
nonb3osatens. Arperat NocTaBnAeTcA B
KOMMeKTe C 3 IOTKaMu.

Pa6ounii yukn

1. BCTaBWTb NNOTOK BPYUHYIO;

2.3a[1aTb NPOJOSKUTENBHOCTb PaboYero
LmKna (npeccosaHue 1 GopPMOBKa);

3. HaxaTb KHOMKy [yck;

4. arperat NpeccyeT 1 pa3pesaeT TecTo B
aBTOMATUYECKOM PEXIME;

5. MOBEPHYTb PblYar CBOPaumnBaHWA;

6. BbIHYTb JIOTOK C CHOPMOBAHHbBIMI
N3aennamn.

hidraulyc
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modello/ divisioni / grammatura/ capacita/ o testata/ profondita testata / capacita oraria / T A B E L LA
model divisions basis weight * capacity head @ (A) head depth (P) hourly capacity**

SPATA 15 15 100/260 gr 1,5/4 Kg 400 mm 65 mm 1800 Pz/H R ‘ASS U NT‘\/A

SPATA 22 22 50/180 gr 1,1/4Kg 400 mm 65 mm 2600 Pz/H L.
Summarizing Table /

SPATA 30 30 40/135gr 1,2/4Kg 400 mm 65 mm 3600 Pz/H Tableau Récapitulatif/

SPA TA 30s 30 25/90 gr 0,75/2,7 Kg 340 mm 65 mm 3600 Pz/H Tabla Sindptica /
Zusammenfassende Tabelle /

SPATA 36 36 34/110gr 1,2/4Kg 400 mm 65 mm 4300 Pz/H
CeooHasA Tabnuuya

SPATA 52 52 12/40 gr 0,65/2 Kg 340 mm 65 mm 6200 Pz/H
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